АКТ №1
проверки колледжной столовой бракеражной комиссией
КГКП «Рудненский колледж технологии и сервиса»
от 8.09. 2022 года  
Бракеражная комиссия осуществила проверку колледжной столовой
в составе:
Мусапирова С.К– заместитель директора по ВР
Хамитова А.С. – социальный педагог
Сидыкова К.М.- медицинская сестра
Парманбетова Ж.Н.– представитель родительского комитетаколледжа
В ходе проверки выявлено:
При посещении пищеблока нарушений санитарных норм не обнаружено. Посуда моется в отдельном помещении (моечная) с применением дезинфицирующих и моющих средств.
Температурный режим хранения продуктов выполняется. В цехе для разделки мяса чисто, посторонний запах не присутствует.  Во всех помещениях сухо. Инвентарь промаркирован.
Для студентов организованы посадочные места, которые соответствуют нормам по охране труда, правилами ТБ и производственной санитарии. Сервировка столов оставила положительное впечатление. Дети перед едой моют руки, обрабатывают антисептическим средством, питаются с желанием. По проведенному опросу среди обучающихся 1 курсов, еда им нравится.
Персонал столовой ознакомлен с правилами ТБ и производственной санитарии, а также  со стандартом государственной услуги « Предоставление бесплатного и льготного питания  отдельным категориям обучающихся и воспитанникам организаций технического и профессионального  образования»
Питание обучающихся и работников колледжа осуществляется ИП «Аквамарин». Питание в колледже организовано в соответствии с    перспективным меню и утвержденное директором колледжа.
Членами бракеражной комиссии были сняты пробы, результаты которых были следующими – пища доброкачественная в пределах нормы. Проверенная продукция соответствует нормам. Буфетное отсутствует.
Приготовление пищи производится с использованием картотеки блюд в соответствии с технологическими картами, в которых отражаются перечень входящих продуктов в блюдо, их массу в граммах «брутто», вес «нетто» готового блюда (выход блюда), химический состав ( в граммах), калорийность, сведения о технологии приготовления блюд.
В меню не допускается повторение одних и тех же блюд или кулинарных изделий в один и тот же день и в последующие 2-3 дня
На день проверки 08.09.2022 г. согласно меню было приготовлено следующее:
	Наименование блюд
	Выход блюд (грамм)

	плов
	150

	 Щи с капустой
	250

	Салат из капусты с соленым огурцом и растительным маслом
	100

	Хлеб
	40

	Чай с сахаром
	200

	 итого
	


Комиссия  установила, что  вся приготовленная пища  соответствует нормам питания. Еда доброкачественная. 
Председатель комиссии:                               Мусапирова С.К.
 Секретарь:                                                      Хамитова А.С.
Члены комиссии:
Сидыкова К.М.– медицинская сестра
Парманбетова  Ж.Н.– представитель родительского комитета колледжа


№1АКТ
Бракераждық комиссияның колледж асханасын тексеруі
«Рудный технологиялар мен қызмет көрсету колледжі» КМҚК

8.09. 2022 жыл
Бракераж комиссиясы колледж асханасынтексердімүшелер құрамында:
директордың ТІЖ жөніндегіорынбасары- Мусапирова С.К.
әлеуметтік педагог - Хамитова А.С. 
медицина қызметкері - Сидыкова К.М.
колледждіңата-аналаркомитетініңөкілі - Парманбетова Ж.Н.
Тексеру барысында анықталды:
Ас блогына барған кезде санитарлық нормалардың бұзылуы анықталған жоқ. Ыдыс-аяқ дезинфекциялау және жуу құралдарын қолдана отырып, жеке үй-жайда (жуу) жуылады.
Өнімдерді сақтаудың температуралық режимі орындалады. Етті кесуге арналған цехта таза, бөтен иіс жоқ. Барлықбөлмелерқұрғақ. Түгендеутаңбаланған.
Студенттер үшін еңбекті қорғау нормаларына, ҚТ және өндірістік санитария ережелеріне сәйкес орындықтар ұйымдастырылған. Үстелдерді орнату жағымды әсер қалдырды. Балалар тамақтанар алдында қолдарын жуады, антисептикпен пайдаланады, қалауымен тамақтанады. 1 курс студенттері арасында жүргізілген сауалнама бойынша оларға тамақ ұнайды.
Асхана қызметкерлері ҚТ және өндірістік санитария ережелерімен, сондай-ақ "техникалық және кәсіптік білім беру ұйымдарының білім алушылары мен тәрбиеленушілерінің жекелеген санаттарына тегін және жеңілдікпен тамақтандыруды ұсыну"мемлекеттік көрсетілетін қызмет стандартымен танысты.
Колледждің білім алушылары мен қызметкерлерін тамақтандыруды "Аквамарин"ЖК жүзеге асырады. Колледжде тамақтану перспективалық мәзірге сәйкес ұйымдастырылған және колледж директоры бекіткен.
Бракераж комиссиясының мүшелері сынама алды, олардың нәтижелері мынадай болды – норма шегінде қауіп қатерсіз тамақ. Тексерілген өнім нормаларға сәйкес келеді. Буфет жоқ.
Тағамды дайындау тағамға кіретін өнімдердің тізбесі, олардың массасы "брутто" граммымен, дайын тағамның "нетто" салмағымен (тағамның шығымы), химиялық құрамымен ( граммен), калориялылығымен, тағам дайындау технологиясы туралы мәліметтерді көрсететін технологиялық карталарға сәйкес ыдыс-аяқ картотекасын пайдалана отырып жүргізіледі.
Мәзірде бірдей тағамдарды немесе аспаздық өнімдерді бір күнде және келесі 2-3 күнде қайталауға жол берілмейді.
Тексеру күніне 08.09.2022 ж. мәзірге сәйкес келесілер дайындалды:
	Тағамдардыңатауы
	 Тағамдардың шығымы (граммен)

	палау
	150

	 Щи қырыққабат сорпасы
	250

	Тұздалғанқияр мен өсімдікмайықосылғанқырыққабат салаты
	100

	Нан
	40

	Шәй қантымен
	200

	барлығы
	


Комиссия барлықпісірілгентағамдардыңтамақтанунормаларынасәйкескелетіндігінанықтады. Тағам өнімдеріжақсы.
Комиссия төрағасы:                               Мусапирова С.К.
Хатшы:                                                      Хамитова А.С.
Комиссия мүшелері:
Медицина қызметкері - Сидықова К.М.
Колледждіңата-аналаркомитетініңөкілі - Парманбетова Ж.Н.




















