Протокол № 2
Заседания бракеражной комиссии
КГКП «Рудненский колледж технологи и сервиса»

от «__»________2022г.

Повестка дня;
1. Соблюдения технологий приготовления пищи, норм закладки сырья.
2. Проведения бракеража готовой пищи (снятие пробы), выполнение технических норм в приготовление блюд.
3. Соблюдение норм СанПиНа при составлении меню- раскладки , в соответствии с цикличным меню. качество питания учащихся.
4. Соблюдение требований к условиям и срокам хранения, и приемкой продукции. 
Ход заседания:
Выступила медицинская сестра Сидыкова К.М. с информацией о  соблюдении требований на всех стадиях процесса производства готовой продукции колледжной столовой. Ежедневно проводится оценка качества приготовленных блюд, подлежащих реализации. По органолептическим показателям (внешний вид, вкус, запах, цвет, консистенция, жесткость, сочность, выход блюда, температура подачи блюда). Бракераж блюд проводится по начала отпуска каждой вновь приготовленной партии. Ежедневно присутствуют блюда из мясных изделий выпечка.  
Решение;
1. Продолжить проводить оценку качества приготовленных блюд и кулинарных изделий.
2. Проводить брокераж пищи до начала отпуска каждой вновь приготовленной партии. 
3. Строго соблюдать требования СанПиНа при составлении меню.
Срок исполнения: постоянно 
Председатель комиссии:  		Мусапирова С.К. 
Секретарь:                         		 Хамитова А.С.




№2 ХАТТАМА 
бракераж комиссиясыныңкеңесі
«Рудный технологиялар мен қызмет көрсету колледжі» КМҚК

«__»________2022ж.

Күн тәртібі:
1. Тамақдайындаутехнологияларын, шикізат салу нормаларынсақтау.
1. Дайынтағамдыбракераждау (сынаманыалу), техникалықнормалардыорындау.
1. ЦиклдікмәзіргесәйкесорналасумәзірінжасаукезіндеСанПИНнормаларынсақтау. Оқушылардыңтамақтанусапасын.
1. Өнімдердің сақтаушарттары мен мерзімдерінежәнеөнімдіқабылдауғақойылатынталаптардысақтау.
Кеңес барысы:
Медицина қызметкері Сидықова К.М.колледж асханасыныңдайынөнімінөндірупроцесініңбарлықкезеңдеріндеталаптардыңсақталуыныңақпаратымен таныстырды.Күнсайындайындалғантағамдардыңсапасынабағалаужүргізіледі. Органолептикалықкөрсеткіштергесәйкес (сыртқытүрі, дәмі, иісі, түсі, консистенциясы, қаттылығы, шырындылығы, тағамныңшығымы, тағамныңқызмететутемпературасы) жүргізіледі. Бракераждау әрбір жаңадан дайындалған тағамдардан кейін жүргізіледі. Күн сайын ет тағамдары бар кондитерлік өнімдері де беріледі.
Шешім:
1. Пісірілген тағамдар мен аспаздық өнімдердің сапасын бағалауды жалғастыру.
1. Әрбір жаңадан дайындалған партияның басталғанға дейін азық-түлік брокеражын жүргізу.
1. Мәзір жасау кезінде Санпиннің талаптарын қатаң сақтау.
Орындау мерзімі: тұрақты

Комиссия төрағасы:                               Мусапирова С.К.
Хатшы:                                                      Хамитова А.С.


